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商品としてのポイント

「天理のめぐみ」モノづくり支援事業

リサーチ 課題抽出 効果・検証 商品開発
デザイン

テスト販売
流通

「美しき健やかさを求めて」のコンセプトに合う

手に取りやすくお土産としても持ち帰ることができる

1.

2 .

事業の考え方・思想

「ものがたり」を感じる商品作りをしていること

できるだけ天理市内の材料を使用していること

こだわりを持った商品を作っていること

消費者とのつながりを求めていること

基本的に自社生産をしていること
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4 .
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天
理
の
め
ぐ
み 天理らしさ
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県内・県外発表

「天理のめぐみ」とは
空がもたらしてくれる日光と雨水によって育てられた作物を、

自然に感謝しながら丁寧に製品化し、

社会に届けている事業者とプロダクトを

「天理のめぐみ」として認定し、商品開発および販路拡大を支援しています。

1970 年生まれ、大阪府出身。美大で彫刻を学んだ後、インテリアショップ、
デザイン会社勤務を経て、19 9 8 年にインテリアショップで出会った友人
たちと g r a f を立ち上げる。建築、インテリアなどに関わるデザインや、
ブランディングディレクションなどを手掛け、近年では地域再生などの
社会活動にもその能力を発揮している。

ごあいさつ

graf 代表、クリエイティブディレクター服部滋樹

日本が誇る歴史深いところ  日本創生の源流、奈良  天理。

私達のふる里として改めてこの時代に奈良・天理に訪れる意味を深く感じています。

21世紀に入り様々な価値観の変化は先人が未来を夢みた世界のように、

経済中心とは違った人と人の繋がりや土地との関係に心ひかれるのです。

約 16 0 0もの古墳や周辺の営みは何千年の以前から、

此処には大切な暮らしがあったわけです。

大地に暮らすという意味を深く考えさせてくれるのです。

先人から受け継がれたこの景観には、育まれた「証」が随所に顕れています。

天理らしさとは、めぐみへの感謝と営みの風景なのです。

天理市は現在、「めぐみ  めぐる  てんり」というコンセプトを軸に、

市内に散らばる豊かな恵みを様々な方法でリサーチ・発掘・可視化し、

市内外へ広く普及する取り組みを行っています。

そして、そこで見つけたコンテンツを「天理のめぐみ」として認定し、

パッケージデザインや販路コーディネートなどを通じて市内事業者を支援しています。



手間暇かけて、心を込める。
ひとつずつ手作りするジャム。

「ジャムキッチン タータン」は、娘さんが販
売を、お父さんが畑を、お母さんが製造を
と、それぞれ分担しながら家族三人で切り
盛りしています。手作りのジャムのおいしさ
が、画一的に作られている製品と違うとい
うこと、天理でおいしい果物が獲れること
を、商品を通して伝えています。

地元農家が丁寧に育てたフルーツを直接仕入れ、

ひとつひとつ手作りしています。

ラインナップは、いちご、みかん、

ぶどう、いちじく、ブルーベリー、キウィ、

梅など年間 15種類ほど。

増粘多糖類・保存料・香料・ペクチンなど

添加せず、レモン果汁で優しく仕上げるので

お子様にも安心です。

食べ比べるのも楽しいですよ。

Jam kitchen tartan

集落の農地は集落で守り、
親子三代が暮らせる村へ。

平成18年に設立の農事組合法人。遊休地
が増え後継者が減っていく中、米・小麦・
大豆を中心に作付けし、農家・景観・コミュ
ニティを守ろうと活動しています。農薬・
化学肥料の使用を抑えた「やまとひみこ
米」を開発し、子供向けの体験イベントを
実施するなどしながら、親子三代が暮らし
ていける村を目指しています。

組合員で一生懸命育てた

青大豆「あやみどり」を、

地元の豆腐店「山崎商店」の協力のもと加工し、

「あおまめ豆乳」として製品化しました。

成分無調整で口当たりがよく、

自然な甘みがおいしい、さわやかな豆乳です。

しかも安心の無添加。

毎日の健康に、ぜひ一本いかがですか？

南檜垣営農組合
〒632‒0013 天理市豊井町248‒2
TEL. 0743‒62‒0412

〒632‒0054 天理市檜垣町176
TEL. 0743‒66‒0540 
（あおまめ豆乳については山崎商店へ TEL. 0743‒66‒0007）

フルーツジャム　各500円（参考価格） あおまめ豆乳　250円（参考価格）



古きを受け継ぎ、新たに試み、
ワッと驚く落雁をつくる。

1951年、落雁専門店として創業。以来、
変わらず神社仏閣や茶席などに落雁を届け
てきました。落雁一筋でこられたのは、創
業者とその奥様が顧客の要望に丁寧に答
え、築いてきた信頼関係の賜物。その関係
を受け継ぎ、多くの人に愛された昔ながら
の味を守りながら、落雁の魅力を若い人に
も届けようと、新たな挑戦を始めています。

落雁は、砂糖と米粉を木型に詰めて

乾燥させたシンプルな和菓子です。

その魅力を若い人にも知ってもらいたいと、

口どけが滑らかになる葛入落雁、

さまざまなフレーバーがほのかに香る

落雁を新たに作りました。

おいしいのは大前提。

その向こう側にある、箱を開けた人が

「ワッ！」と驚く菓子づくりにチャレンジしています。

丹波屋善康

自然な豆腐のおいしさを
少しずつ丁寧に届けていく。

昭和初期創業の三代続く豆腐店。「なるべ
く自然であること」をコンセプトに、日々
探求しながら豆腐をつくっています。店主
が心がけているのは、大量生産や効率化と
は距離を置き、丁寧に、少しずつ届けてい
くこと。そこには、「豆腐を囲んで笑顔にな
る家族を増やしたい」という思いがありま
す。豆乳を使った新商品も構想中。

保存剤を入れずに、大豆・水・にがりだけで

つくられる豆腐は、日持ちがしない代わりに

すべて当日生産・当日出荷。

いつもできたてのおいしさを味わえます。

大豆はすべて奈良県産のサチユタカを使用。

にがりは豆乳の顔（様子）を見ながら

手で入れることにこだわります。

一丁一丁に思いを込めた手づくりの味を、

ぜひお試しください。

山崎商店
〒632‒0004 天理市櫟本町1463
TEL. 0743‒65‒2147

〒632‒0069  天理市九条町筑紫381‒2
TEL. 0743‒66‒0007

落雁 各種500円～1,800円（参考価格） 豆腐各種 180円（参考価格）



自然が選んだこの土地で、
受け継ぎちゃんとつくっていく。

現在、日本全国で生産される刀根早生柿
は、天理市萱生町で突然変異によって生ま
れました。その萱生町の1.5ヘクタールの
土地で、日々自然と対話しながら、有機・
減農薬で柿を栽培。高齢化に伴って周囲の
農家が事業をたたむ中、生きるために、そ
して刀根早生柿発祥の地という伝統を守る
ために、今日も柿の手入れをしています。

適地適作という言葉どおり、生まれ故郷の土で、

たくさんの日を浴びて育った

刀根早生柿はとりわけ甘く、奥深いコクがあります。

脱渋方法は、従来の炭酸ガスに加え、

アルコールを使用することで、

昔ながらの風味を再現。

生柿のほか、糖度が 3 0 %にもなる生干しの

「あんぽ柿」はお茶菓子にぴったりです。

ぜひ一度お試しください。

山中章弘農園

アロエを通じて、
関わる人が幸せになる商いを。

天理市内でハウス栽培したアロエの生葉
を、粉末や打錠のサプリメント、ハンドク
リームなどの化粧品に加工し、小売まで行
う商店です。天理本通り店とハウスのある
本店の2店舗を経営。「関わる人が幸せに
なる商い」を心がけ、顧客との関係を大事
にしながら、日々アロエ栽培と加工技術に
磨きをかけています。

「A L OEMO」は、

アロエの抽出液（天然保湿成分）を

贅沢に配合したオリジナルのハンドクリームです。

着色料・香料を使わずにつくりました。

肌にうるおいを与えて皮膚を柔らかく保ち、

肌荒れや、日焼けによる

シミやそばかす予防などに効果が期待できます。

古くから「アロエがあれば医者いらず」と

言われたその力を、ぜひ実感してください。

森田アロエ本舗
〒632‒0042　 天理市萱生町549‒1
MAIL. yamanaka@m5.kcn.ne.jp

〒632‒0006 天理市蔵之庄町37‒1
TEL. 0743‒65‒3030 / TEL. 0120‒148‒212

生柿・あんぽ柿　価格要問い合わせ
ALOEMO ハンドクリーム 70ml
1,350円（参考価格）



奈良県天理市とg r af  が取り組み始めた

天理市のブランディングプロジェクト

“めぐみ  めぐる  てんり”。

観光人口の増加や移住・定住を促すことを目的に、発足しました。

古代から続く営み、目の覚めるような壮大な景色、

日本最古の道「山の辺の道」、つながりを大切にする人々の姿。

私たちが天理をリサーチして見えてきたのは、

健やかで美しい“めぐみ” の数々でした。

幅広いポテンシャルを秘める天理の“めぐみ” を可視化し、

市内外の方へのブランドイメージの普及を進めていきます。

ロゴは、青垣の豊かな山々、そのすそ野に通う山の辺の道、

里と自然、暮らしと暮らしをつなぐ人々。

そして、全てが合わさった『天』の文字を表現しています。

奈良県天理市役所 : 天理市川原城町605   TEL. 0743‒63‒1001


